VAKUUMIMUOVI 28 X 600 CM

Kiitos, ettd ostit tuotteen polkumyynti.com-verkkokaupasta!

TEKNISET TIEDOT

e Materiaali: Korkealaatuinen PE-muovi
(elintarvikekelpoinen).

e Rakenne: Toiselta puolelta uritettu (knuurlattu),
toiselta puolelta silea ja kirkas.

e Mitat: Leveys 28 cm, pituus 6 m (rulla).

e Paino:315¢g.

e  Vari: Taysin lapinakyva.

o Yhteensopivuus: Sopii useimpiin markkinoilla
oleviin vakuumikoneisiin.

TUOTTEEN EDUT JA OMINAISUUDET

o Tehokas ilmanpoisto: Kalvon erityinen
syvdkuvioitu uritus ja mikrokanavat
mahdollistavat ilman poistamisen huomattavasti
tavallista kalvoa nopeammin ja tehokkaammin.
Tuloksena on tdysin ilmatiivis ja kestava pakkaus.

e Aromit ja tuoreus talteen: Laadukas materiaali
lukitsee maut ja tuoksut sisddnsa, estdaen samalla
pakastuspalamisen. Ruoka sdilyy herkullisena ja
mehukkaana huomattavasti pidempaan.

¢ Taloudellinen sukitus: Koska tuote on
rullamuodossa, voit leikata siita juuri tarvitsemasi
mittaisia patkid. Tama sdastaa kalvoa ja vahentaa
hukkaa — pakkaatpa sitten pienen juustopalan tai
suuren paistin.

e Erinomainen kestavyys: Kalvon rakenne on
suunniteltu kestim&dan mekaanista rasitusta ja se
on erittdin joustavaa, mika estaa teravienkdan
osien (kuten luiden) rikkomasta vakuumia
helposti.

e Kirkas esillepano: Silea ja lapindkyva puoli
mahdollistaa tuotteen laadun ja tuoreuden
helpon arvioinnin. Sopii loistavasti myos
kaupalliseen kayttoon tai joulun ja muiden juhlien
valmisteluihin.

KAYTTOOHJEET

e Mittaaminen: Leikkaa rullasta tarvitsemasi pituus.
Jata vahintaan 5-7 cm ylimaaraista tilaa tuotteen
ja sauman valille.

e Pohjan saumaus: Saumaa ensin rullan toinen paa
umpeen vakuumikoneellasi tai pussinsaumajalla.

e Tayttdminen: Aseta elintarvike pussiin. Varmista,
ettd pussin suu on puhdas ja kuiva
saumakohdasta.

e Vakuumointi: Aseta pussin avoin paa
vakuumikoneeseen, poista ilma ja saumaa pussi
kiinni.

Vinkki:

Kirjoita pussin pintaan siséltéd ja pakkauspdivémddrd
vedenpitdvdlld tussilla ennen tdyttdmistd. Kun pussit
pinoutuvat tiiviisti pakastimeen, 16yddt etsimdsi
helposti ja hallitset ruokahdvikkié paremmin.

Vinkki:

Vakuumointi on salaisuus téydelliseen marinointiin!
Paineen alla lihan tai kasvisten syyt avautuvat, jolloin
marinadi imeytyy syvdlle minuuteissa tuntien sijaan.
Kokeile ja ylldty maun intensiivisyydestd!

Teminet Oy/polkumyynti.com — Kaikki oikeudet pidatetaan.

TURVALLISUUS JA HUOLTO

e Kuumuus: Kalvo ei ole paistosukka. Al kayt sita
uunissa!

e Ruoka: Al3 laita tulikuumaa ruokaa pussiin; anna
elintarvikkeiden jadahtya ennen vakuumointia.

e Saumaus: Ole varovainen saumausprosessin
aikana — laitteen vastus on erittdin kuuma.

e Sailytys: Pida rulla poissa lasten ulottuvilta
tukehtumisvaaran valttamiseksi. Sailyta rulla
puhtaassa ja kuivassa paikassa.

KIERRATYSTIEDOT

e Tuote on valmistettu PE-muovista.

e Elinkaarensa paattyessa tyhjat ja puhtaat
vakuumiperat lajitellaan muovinkeraykseen.

e Hylsy ja pakkausmateriaalit kierratetaan
kartonkina.




