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KAYTTOTARKOITUS

Laite on tarkoitettu elintarvikkeiden, kuten ranskalaisten, kalan, lihan ja vihannesten,
hauduttamiseen ja kypsentdamiseen. Ohjekirjan ohjeiden noudattaminen on valttamatonta laitteen
turvallisen asennuksen ja kayton varmistamiseksi. Laite on tarkoitettu vain sisakayttoon.

ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

Avaa pakkaus ja ota laite varovasti esiin. Tarkista, etta toimitus sisaltaa kaikki osat ja etta ne ovat
ehjia. Varmista, etteivat muoviosat ole halkeilleet ja ettei virtajohto ole vaurioitunut. Jos huomaat
osia puuttuvan tai niiden olevan vaurioituneita, dla kayta laitetta, vaan ota yhteytta
jalleenmyyjaan. Sdilyta pakkausmateriaali tai havita se paikallisten kierratysmaardysten
mukaisesti.

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit.
Poista tuotteesta mahdolliset liimajaljet ja tarrat.
Puhdista paistokori ja rapeusritila huolellisesti kuumalla vedella, astianpesuaineella ja
hankaamattomalla sienella.
Pyyhi tuotteen sisa- ja ulkopuoli lampimalla, kostealla liinalla.

5. Aseta rapeusritild oikein paikoilleen paistokorin pohjalle.

6. Kiertoilmakypsennin toimii kuumailmateknologialla. Ald koskaan kaada laitteeseen 6ljyé tai
muuta rasvaa.

7. Al3 koskaan peita tuotteen ilmanottoaukkoja, silli se estdd ilman herkemman virtauksen ja
heikentaa kuumailmakypsennyksen tehoa.

KUVAUS

Kosketusohjauspaneeli Kori —

Korin alusta
Rapeusritila

Lampétila  Kypsennysaika

Pikavalinnat ———— Pikavalinnat

Ajan asetus Kéynnistys / Pysdytys Lampétilan asetus
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KAYTTO

Kiertoilmakypsenninta voidaan kayttaa monenlaisten raaka-aineiden kypsentamiseen. Alla oleva
taulukko auttaa valitsemaan perusasetukset haluamillesi aineksille.

Huomautus: Muista, ettd nama asetukset ovat vain viitteellisid. Koska raaka-aineet eroavat
toisistaan alkuperan, koon, muodon ja merkin mukaan, emme voi taata parhaita mahdollisia
asetuksia juuri sinun aineksillesi.

Nopean kuumailmateknologian ansiosta korin vetaminen ulos laitteesta kypsennyksen aikana ei
juurikaan vaikuta prosessiin.

e Aika: Kaytetaan vaaditun kypsennysajan asettamiseen. Saatéalue on 0—30 minuuttia.
e Lampédtila: Kaytetdaan halutun kypsennyslampétilan asettamiseen. Lampétilaa voidaan
saataa valilla 80 °C — 200 °C.
Laitteen kdynnistaminen / sammuttaminen
Aseta laite tasaiselle pinnalle.
Liita virtajohto pistorasiaan, jolloin laite kdaynnistyy.

Aseta haluamasi lampétila kosketusohjauspaneelin painikkeilla.
Aseta haluamasi kypsennysaika kosketusohjauspaneelin painikkeilla.

A o

Aloita kypsennys koskettamalla Start/Stop-painiketta. Painikkeen koskettaminen uudelleen
kypsennyksen aikana pysayttaa prosessin.
6. Irrota virtajohto pistorasiasta kayton jalkeen ja anna laitteen jaahtya.

HYODYLLISIA LISATIETOJA

e Pienemmat ruokapalat vaativat yleensa hieman lyhyemman kypsennysajan.

e Suurempi maara raaka-aineita vaatii hieman pidemman kypsennysajan, kun taas pienempi
maara vaatii hieman lyhyemman ajan.

e Ainesten kdaantaminen tai ravistaminen kypsennyksen puolivalissa parantaa lopputulosta ja
auttaa ruokaa kypsymaan tasaisesti.

e Pienen Oljymaaran lisddminen tuoreisiin perunoihin tekee niistd rapeampia.

e Oljyn lisddmisen jalkeen anna ainesten seistd muutaman minuutin ajan ennen kuin laitat ne
kiertoilmakypsennykseen.

e Al3 koskaan kypsenni laitteessa erittdin rasvaisia aineksia, kuten makkaroita.

e Uunissa valmistettavia valipaloja voidaan yleensa valmistaa myos kiertoilmakypsennysessa.

e Optimaalinen ainesten maara rapeiden ranskalaisten valmistukseen on 600 g.

e Valmistaikinoista saa tehtya taytettyja leipia tai piiraita nopeasti ja vaivattomasti.

e Valmiiksi kohotetut taikinat vaativat lyhyemman kypsennysajan kuin kotitekoinen taikina.

e Voit kdyttaa laitetta myos ruoan uudelleenlammitykseen. Limmita ruokaa asettamalla
lampdotilaksi 150 °C ja ajaksi enintdan 10 minuuttia.
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ESIMERKKIKYPSENNYSAJAT

Ruokalaji Maara (g) | Aika (min) | Lampétila (°C) | Ravistus Lisdtiedot

Ohuet pakasteranskalaiset | 300-700 12-16 200 Kylla

Paksut pakasteranskalaiset | 300-700 12-20 200 Kylla

Kotitekoiset ranskalaiset 300-800 18-25 180 Kylla Lisaa 1/2 rkl oljya
Kotitekoiset lohkoperunat | 300-800 18-22 180 Kylla Lisaa 1/2 rkl 6ljya
Kotitekoiset perunakuutiot | 300-750 12-18 180 Kylla Lisaa 1/2 rkl 6ljya
Perunaletut / -ohukaiset 250 15-18 180 Kylla

Perunavuoka 250 12-22 180 Kylla

Pihvi 100-500 15-20 180 Kylla

Porsaankyljykset 100-500 15-20 180 Kylla

Hampurilaispihvi 100-500 15-20 180 Kylla

Makkararulla 100-500 15-20 200 Kylla Lisaa 1/2 rkl oljya
Kanakoivet 100-500 18-25 180 Kylla Lisaa 1/2 rkl oljya
Kanan rintafilee 100-500 10-22 180

Kevatkaaryleet 100-400 15-18 200 Kylla Lisaa 1/2 rkl oljya
Pakastekanapalat 100-400 10-15 200 Kylla Lisaa 1/2 rkl 6ljya
Pakastekalapalat 100-400 15-20 180 Lisaa 1/2 rkl oljya
Pakastejuustosuupalat 100-400 10-15 200 Lisaa 1/2 rkl 6ljya
Pakastevihannekset 100-400 15 180

HUOMIO!

e Jos kiertoilmakypsennin kdynnistetdaan kylmana, pidenna kypsennysaikaa noin 3-5

minuutilla

e Kun kypsennat kohoavia aineksia (esim. kakkuja, piirakoita tai muffinseja), uunivuokaa ei
saa tayttaa yli puolivalin.

PUHDISTUS JA SAILYTYS

Asianmukainen ja sdanndllinen puhdistus varmistaa laitteen turvallisen kdyton ja pidentda sen

kayttoikaa.

VAROITUS! Sahkdiskun ja palovammojen valttamiseksi sammuta laite, irrota se pistorasiasta ja

anna sen jadahtya kokonaan ennen puhdistusta ja huoltoa.

e Puhdista laitteen runko kuivalla liinalla.

e Korija alusta voidaan pestd lampimalla vedelld ja miedolla astianpesuaineella. Anna niiden

kuivua taysin pesun jalkeen.

e Al kiyta puhdistukseen voimakkaita kemikaaleja, eméksisid, hankaavia tai desinfioivia
aineita, silld ne voivat vaurioittaa laitteen pintaa.
e Al upota laitteen runkoa veteen tai muihin nesteisiin.
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TURVALLISUUS
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Laitetta saavat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset sekd henkilot, joiden fyysiset, aistilliset tai henkiset kyvyt ovat
heikentyneet tai joilla ei ole tarvittavaa kokemusta ja tietoa, jos heita valvotaan tai heita on opastettu
laitteen turvalliseen kayttdoon ja he ymmartavat kdyttoon liittyvat vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta, elleivat he ole yli 8-vuotiaita ja aikuisen valvonnassa.
Laitteen ruoan kanssa kosketuksiin joutuvien osien on oltava aina puhtaita.

Laitteen ulkopintojen lampédtila voi olla korkea kayton aikana.

Huomio! Palovamman vaara! Kdyton aikana jotkin pinnat (kuten kulho, kori ja laitteen sisdosa, johon
kulho koreineen tydnnetiin) kuumenevat erittdin voimakkaasti. Ald koske kuumiin pintoihin ja varo
laitteesta nousevaa kuumaa hoyrya. Tartu aina vain kahvaan, kun vedat kulhon ulos laitteesta!
Virtajohto on tarkistettava sadannoéllisesti vaurioiden varalta. Jos virtajohto on vaurioitunut, valmistajan,
valtuutetun huoltoliikkeen tai vastaavan patevan henkilén on vaihdettava se tulipalo- tai
sdhkoiskuvaaran valttamiseksi.

Laitetta ei ole suunniteltu kaytettavaksi ulkoisen ajastimen tai erillisen etdohjausjarjestelman kanssa.
Ohjeiden ja varoitusten laiminlydnti voi johtaa henkildovahinkoihin. Laitteen lampdvastus voi pysya
kuumana pitkdan kayton jalkeen.

Varmista ennen laitteen kytkemista pistorasiaan, etta pistorasian jannite vastaa laitteen arvokilvessa
ilmoitettua jannitetta.

Sahkoiskun valttamiseksi 413 upota pistoketta, virtajohtoa tai itse laitetta veteen tai muihin nesteisiin.
Kulhon sisdlla voidaan kayttaa leivinpaperia.

Ala anna virtajohdon roikkua pdydan tai tiskipdydan reunan yli.

Ala kayts jatkojohtoa. Jos kuitenkin paatit kdyttaa jatkojohtoa omalla vastuullasi, kayta vain
hyvakuntoista, maadoitettua ja laitteen teholle sopivaa jatkojohtoa.

Virtajohto ei saa roikkua vapaasti eika se saa koskettaa kuumia pintoja.

Sijoita laite etaadlle muista kuumenevista keittidlaitteista, kuten uuneista, sahkoliesista, kaasupolttimista
tms.

Ala upota laitetta veteen tai muihin nesteisiin.

Huomio! IImanpoistoaukosta voi tulla kuumaa hoyrya.

Al3 peita ilmanottoaukkoa laitteen ollessa toiminnassa.

Al3 peité laitetta, kun se on kdynnissa tai kun se on vield kuuma.

Laitetta on kaytettava tasaisella, vakaalla, kuivalla ja kuumuutta kestavalla pinnalla.

Noudata varovaisuutta laitetta kaytettdessa.

Al3 jati laitetta ilman valvontaa. Katkaise laitteesta virta aina, kun sité ei kdytetd tai ennen puhdistusta.
Jos laitteen sisaisiin tai ulkoisiin sdhkoosiin pdasee vetta tai muuta nestettd, laite on kuivattava
huolellisesti ennen seuraavaa kdynnistysta.

Al3 kayti laitetta, jos virtajohdossa on merkkeja vaurioista tai jos laite on pudonnut lattialle. Tlldin laite
on tarkistettava huolellisesti ennen uudelleenkdynnistysta.

Irrota pistoke pistorasiasta aina kayton jalkeen seka silloin, jos laitteen toiminnassa ilmenee jotain
poikkeavaa.

Al3 aseta laitteen sisille mitaan metallifoliota, silld se voi aiheuttaa sahkdiskun.

Ympariston lampotilan on oltava 15 °C ja 34 °C valilla laitteen kdyton aikana.
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